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Cafeteria info

Skall försöka att få med så mycket som möjligt av den info som många av er redan vet och för en del är det helt nya saker.

1. Varje lag skall ha en cafeteria ansvarig som tar hand om hämtning och lämning av nycklar hos Pia. Kontakt skall tas senast tisdag samma vecka som man är ansvarig för arrangemanget. Kassan skall sen redovisas så snart som möjligt efter genomfört arrangemang. Med kassan bifogas en redovisningsblankett som ska undertecknas av den som är ansvarig.

2. Det är upp till alla lag att kolla att cafeteria schemat stämmer då det ibland blir matchflyttar och dyl.

3. Kassan innehåller alltid 400:- i växelkassa och dessa skall räknas av innan man lämnar tillbaka kassan. (framgår av redovisningsblanketten)

4. Ni får nycklar till köket samt kort och nyckel till hallen av mig.
5. Om det vid arrangemanget endast spelas en-två matcher får vi öppna framför köket för en enklare försäljning. Om det är 3 matcher eller fler så måste vi flytta upp på läktaren.

6. Om någonting tar slut under tiden är det helt okej att åka och handla (med sunt förnuft självklart, T.ex. man åker inte till Sabis i centrum för att handla läsk) sen lägger man ner kvitto i kassaskrinet och tar pengarna man lagt ut.

7. Den som är ansvarig ser till att köpa med sig bröd och frukt (ex. frallor, thekakor eller dyl.) . Detta för att vi skall ha så färskt bröd som möjligt om vi säljer mackor. MEN det här pratar vi om i samband med överlämnandet av kassan, det är lite olika när jag kommer iväg till affären så ibland kan jag köpa allt som behövs och ibland inte. 

8. Tänk på att det finns allergiker, kakor och godis med nötter i får absolut inte säljas i cafeterian.

9. Elen är ett ständigt återkommande bekymmer i hallen. Förlängningssladdarna ligger på golvet i köket och är numera uppmärkta. 1:an ska kopplas ihop med den andra 1:an o.s.v. Viktigt att de kopplas in i vägguttagen som sitter på väggen bakom trappan upp till läktaren (längst ner i hörnet på läktarvåningen, uttagen heter grupp 1, grupp2 och grupp 3.) Det får absolut inte vara mer än 1 produkt i varje sladd, d.v.s 1 sladd till toastmaskinen, 1 sladd till korvplattan och 1 sladd till vattenkokaren alternativt det andra toastjärnet. Om sladdarna läggs ut med väggen så når de ner till platsen där vi ställer upp cafeterian. Så ska man ha försäljning av ALLT (korv+toast) så måste ALLA sladdar kopplas ihop. OBS! det är viktigt att sladdvindan dras ut helt om den används, den har en termosäkring som utlöses annars. Det här gäller om man har cafeterian på övervåningen. Om vi öppnar upp framför köket och måste ha en förlängningssladd så är det samma princip men då ska sladden kopplas in i uttaget precis innanför entrédörren.

10. Mikron kan inte köras samtidigt som kaffekokarna.

11. Vatten till kaffekokning hämtar vi i domarrummet som ligger bredvid köket, härinne diskar vi även efter arr. Ledarna har nyckel till det här rummet. 

12. Om strömmen skulle gå , finns numret till Tornbergets jour utanför ingången till hallen. Sitter även en klisterlapp på skåpet där vi tänder belysningen tror jag.

13. Man får inte använda några metall föremål i toastjärnet utan använder de plast tänger som finns i burken. Våra 2 toastjärn är sådana där smöret ska vara på utsidan av brödet. (kan ju bli lite kladdigt men vi har plasthandskar i köket som ska användas)

14. Toast serveras inte på fat utan läggs i en servett eller i ett kaffefilter (det är både smidigare och billigare för oss )

15. när man gör korv så skall det läggas i lök , lagerblad och hel peppar för att korven skall få godare smak

16. Vi använder bara gluten & laktosfri korv (dock inte bröd)

17. Beträffande städningen så skall toastjärn, kaffebryggare, termosar göras rent. Frys in allt bröd och övrigt bak som blir över.

18. Töm alla sopor från cafeterian i containern bakom matsalen i skolan – det kommer massor med flugor om detta glöms bort

19. Om det är något som tar slut så lägg en lapp i kassalådan så att vi vet vad som behöver inhandlas till nästa gång.

20. När vi har hemma arrangemang är vi även ansvariga för städning av hall, läktare och omklädningsrum. Städskrubb finns i början av korridoren och huvudnyckeln som alla tränare har – går dit. Där hittar man sopborstar, skurmopp och dyl. MAN FÅR DOCK INTE SLÄNGA NÅGRA SOPOR DÄR.  Det är inte fråga om någon grovstädning utan vi tar upp det vi ser, t.ex papper och burkar på golvet. Vi tömmer soppåsarna utmed väggen och på läktaren och lägger ihop det med soporna i köket.

21. Om hallen mot förmodan inte skulle vara städad när vi kommer är det toppen om någon har en kameratelefon eller digitalkamera att fota med och maila till mig: pia.eklund@haninge.se , vi måste påvisa för kommunen att det inte är vi som har grisat ner. Vi har köpt in engångshandskar i vinyl som kan användas till att ”städa upp efter andra ” samt för användning i köket.

22. Bord och apparatur till sekreteriatet står i förrådet närmast köket

23. Domarna skall betalas från cafeteria kassan mot kvitto. Kvittot skall vara märkt med namn, personnummer, datum, serie och belopp. 

24. Har ni frågor kan ni alltid försöka ringa mig på 0709 - 521173 ( Pia)

25.  Vi har en bestämd prislista som gäller i SKAFFERIAN men man handlar med sunt förnuft, det kan ju skilja både på storlek och kvalité på vissa produkter.  Vi har bestämt att vi inte kommer ha smågodis som inte är färdig paketerat dvs. inte ferraribilar och dyl .

26. Siste man på plats, d.v.s den som är ansvarig ska se till att ALLA dörrar till hallen är låsta, annars är det stor risk för böter från kommunen. 

